
LUNCH MENU
LUNCH  12  NOON -  14 .30

M E N U  D É J E U N E R
L U N C H  M E N U

L O U I S E  S I G N A T U R E S

P L A T S  À  P A R T A G E R 
T O  S H A R E

F R O M A G E S  E T  D E S S E R T S 
C H E E S E  A N D  D E S S E R T S

3 5  A b e r d e e n  S t r e e t,  C e n t r a l ,  H o n g  K o n g

Chef-Founder  J U L I E N  R O Y E R          Execut ive chef   F R A N C K E L I E  L A L O U M



10% ser vice  charge appl ies#louisehkg

L O U I S E 

L U N C H  M E N U

Les pet i ts pois raf ra îchit  à la pomme Granny Smith et Les pet i ts pois raf ra îchit  à la pomme Granny Smith et àà l ’avocat,  l ’avocat, 
œufs de saumon, sorbet ra i fort  œufs de saumon, sorbet ra i fort  

Sweet peas, Granny Smith apple and avocado coul is , Sweet peas, Granny Smith apple and avocado coul is , 

sa lmon roe, horseradish sorbetsalmon roe, horseradish sorbet

  Raviole de St Jacques d 'Hokkaido, bisque de tourteau au vadouvanRaviole de St Jacques d 'Hokkaido, bisque de tourteau au vadouvan
Hokkaido scal lop raviol i ,  vadouvan “tourteau" crab bisqueHokkaido scal lop raviol i ,  vadouvan “tourteau" crab bisque

Poisson de l igne à la juste cuisson, marinières de couteaux au fenoui l ,Poisson de l igne à la juste cuisson, marinières de couteaux au fenoui l ,
 jus de coqui l lages safran, verveine, capucine  jus de coqui l lages safran, verveine, capucine 

Line caught f ish,  fennel and razor c lams “à la mariniLine caught f ish,  fennel and razor c lams “à la marinièère”, r e”, 

 shel l f ish jus,  saf f r on, verbena, nasturt ium shel l f ish jus,  saf f r on, verbena, nasturt ium

OrOr

Pigeon « Plounéour Ménèz » rôt i ,  farce de cuisses et abats,  art ichauts à la t ruf fe noir e,Pigeon « Plounéour Ménèz » rôt i ,  farce de cuisses et abats,  art ichauts à la t ruf fe noir e,
 condiment au poivre de Kampot, jus de pigeon au Madère  condiment au poivre de Kampot, jus de pigeon au Madère 

Roasted  « Plounéour Ménèz » pigeon, legs “farce”,  black truf f le art ichokes,Roasted  « Plounéour Ménèz » pigeon, legs “farce”,  black truf f le art ichokes,

 Kampot pepper condiments,  Madeira pigeon jus Kampot pepper condiments,  Madeira pigeon jus  

OrOr

Poulet jaune rôt i ,  r iz gourmand de Ni igata en cocotte,  pet i te salade +688Poulet jaune rôt i ,  r iz gourmand de Ni igata en cocotte,  pet i te salade +688
Roasted Hong Kong yel low chicken, Ni igata r ice "en cocotte" ,  sa ladRoasted Hong Kong yel low chicken, Ni igata r ice "en cocotte" ,  sa lad

(one chicken for the whole table)(one chicken for the whole table)

Sélect ion de f r omages fermiers af f inés  Sélect ion de f r omages fermiers af f inés  
"Art isan" Fr ench cheeses select ion"Art isan" Fr ench cheeses select ion

OrOr

  Pavlova aux f ramboises,  sorbet rose lychee, crème légère et meringues craquantes    Pavlova aux f ramboises,  sorbet rose lychee, crème légère et meringues craquantes  
Raspberry « Pavlova »,  r ose and lychee sorbet,  whipped cream and meringuesRaspberry « Pavlova »,  r ose and lychee sorbet,  whipped cream and meringues

828

Wine pair ing  458



10% ser vice  charge appl ies #louisehkg

L O U I S E  S I G N A T U R E S

Huîtr es « La Lune » numéro 3 de Jean-Jacques Cadoret  3p/198 6p/378 12p/718Huîtr es « La Lune » numéro 3 de Jean-Jacques Cadoret  3p/198 6p/378 12p/718
Jean-Jacques Cadoret « La Lune » Oysters number 3 Jean-Jacques Cadoret « La Lune » Oysters number 3 

Pâté en croûte Louise à la t ruf fe noir ePâté en croûte Louise à la t ruf fe noir e    288288
Homemade Louise black truf f le pâté en croûteHomemade Louise black truf f le pâté en croûte

Les pet i ts pois raf ra îchit  à la pomme Granny Smith et Les pet i ts pois raf ra îchit  à la pomme Granny Smith et àà l ’avocat,  l ’avocat, 
œufs de saumon, sorbet ra i fort  268  œufs de saumon, sorbet ra i fort  268  

Sweet peas, Granny Smith apple and avocado coul is , Sweet peas, Granny Smith apple and avocado coul is , 

sa lmon roe, horseradish sorbetsalmon roe, horseradish sorbet

Cheveux d’anges, caviar Kr ista l ,  t ruf fe noir e,  kombu Cheveux d’anges, caviar Kr ista l ,  t ruf fe noir e,  kombu 
Angel hair  pasta,  Kr ista l  caviar ,  black truf f le,  kombu Angel hair  pasta,  Kr ista l  caviar ,  black truf f le,  kombu 

10g caviar 10g caviar 498498 | 20g caviar  | 20g caviar 888888
  

Œuf fumé, pulpe de pommes de terr e,  chor izo, sarras inŒuf fumé, pulpe de pommes de terr e,  chor izo, sarras in    198198
                                                                Smoked organic egg, potato, chor izo, buckwheatSmoked organic egg, potato, chor izo, buckwheat

      Inspir ed by Odette s ignature dishInspir ed by Odette s ignature dish

Tarte f ine de homard Breton, tomates et herbes f ra îches, vinaigrette de crustacés 488Tarte f ine de homard Breton, tomates et herbes f ra îches, vinaigrette de crustacés 488
Britanny blue lobster tart ,  tomatoes and f r esh herbs,  crustacean dressingBri tanny blue lobster tart ,  tomatoes and f r esh herbs,  crustacean dressing

Cuisses de grenoui l les en pers i l lade, purée de pers i l ,  croûtons 318Cuisses de grenoui l les en pers i l lade, purée de pers i l ,  croûtons 318
Sautéed Hong Kong f rog legs, pars ley, gar l ic cr ispsSautéed Hong Kong f rog legs, pars ley, gar l ic cr isps  

Raviole de St Jacques d 'Hokkaido, bisque de tourteau au vadouvan 288Raviole de St Jacques d 'Hokkaido, bisque de tourteau au vadouvan 288
Hokkaido scal lop raviol i ,  vadouvan “tourteau" crab bisqueHokkaido scal lop raviol i ,  vadouvan “tourteau" crab bisque

Tagl iatel les de seiche juste t iédie,  condiment au c i t r on de Menton, sauce « Bagna Cauda » 288Tagl iatel les de seiche juste t iédie,  condiment au c i t r on de Menton, sauce « Bagna Cauda » 288
Warm cutt lef ish tagl iatel les,  Menton lemon condiment « Bagna Cauda » sauce Warm cutt lef ish tagl iatel les,  Menton lemon condiment « Bagna Cauda » sauce 

P L A T S  À  P A R T A G E R 
T O  S H A R E

La sole de Bretagne braisée façon « Riviera » 1458La sole de Bretagne braisée façon « Riviera » 1458
Braised Br i t tany dover sole “Riviera” styleBraised Br i t tany dover sole “Riviera” style

 (serves up to four guests)  (serves up to four guests) 

Poulet jaune rôt i ,  r iz gourmand de Ni igata en cocotte,  pet i te salade  1288Poulet jaune rôt i ,  r iz gourmand de Ni igata en cocotte,  pet i te salade  1288  

Roasted Hong Kong yel low chicken, Ni igata r ice "en cocotte" ,  sa ladRoasted Hong Kong yel low chicken, Ni igata r ice "en cocotte" ,  sa lad  
(serves up to four guests(serves up to four guests-50 min preparat ion)-50 min preparat ion)

F i let  de bœuf Français façon Rossini ,  sauce Pér igueux, pommes souf f lées 1458Fi let  de bœuf Français façon Rossini ,  sauce Pér igueux, pommes souf f lées 1458
Rossini  Fr ench beef tender loin,  Pér igueux sauce, pommes souf f léesRossini  Fr ench beef tender loin,  Pér igueux sauce, pommes souf f lées  

(serves up to four guests)(serves up to four guests)

   C H E F ' S  R E C O M M E N D A T I O N : 

  A D D  B L A C K  T R U F F L E  1 0 G  + 2 8 8

  

  



10% ser vice  charge appl ies#louisehkg

 D E S S E R T S
 

  Crémeux au chocolat Madong sur un sablé Breton, noisettes caramel isées,  Crémeux au chocolat Madong sur un sablé Breton, noisettes caramel isées, 
sauce légèrement aromatisée au Cognac, glace à la vani l le de Tahit i   158sauce légèrement aromatisée au Cognac, glace à la vani l le de Tahit i   158

Madong chocolate crémeux on a sablé Breton, caramel ised hazelnut, Madong chocolate crémeux on a sablé Breton, caramel ised hazelnut, 

Cognac s l ight ly f lavoured sauce, Tahit i  vani l la ice creamCognac s l ight ly f lavoured sauce, Tahit i  vani l la ice cream

  Pavlova aux f ramboises,  sorbet rose lychee, crème légère et meringues craquantes  158  Pavlova aux f ramboises,  sorbet rose lychee, crème légère et meringues craquantes  158
Raspberry « Pavlova »,  r ose and lychee sorbet,  whipped cream and meringuesRaspberry « Pavlova »,  r ose and lychee sorbet,  whipped cream and meringues

   Pêche “Melba”, ganache montée à la verveine, jus aux f rui ts r ouge  158    Pêche “Melba”, ganache montée à la verveine, jus aux f rui ts r ouge  158 
“Melba” peach, verbena whipped ganache, r ed berr ies ju ice“Melba” peach, verbena whipped ganache, r ed berr ies ju ice

« Louise »« Louise » madeleines 3p  98 madeleines 3p  98

Sélect ion de glaces et sorbets maison  108Sélect ion de glaces et sorbets maison  108

Homemade ice cream and sorbets select ionHomemade ice cream and sorbets select ion

F R O M A G E S

Sélect ion de f r omages fermiers af f inés  398Sélect ion de f r omages fermiers af f inés  398
"Art isan" Fr ench cheeses select ion"Art isan" Fr ench cheeses select ion


